O hosty na Prazském hradé se staral uz za
prezidenta Husdka, od té doby serviroval jidlo
britské kralovné i dvéma americkym prezidentiim.
~Nékteré navstévy si s sebou vozi i suroviny,

z nichz se jidlo vafri. Kim Ir-sen si s sebou vozil
dokonce vlastni vzduch,” fika nejvétsi cesky
odbornik na pravidla stolni¢eni Vaclav Smid.
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| Jak jste se dostal
* ke gastronomii?

Historie gastronomie je mdj celo-
zivotni konicek a vztah k ni jsem mél
vlastné od détstvi. Rodice méli v Ru-
zyhi krdmek s potravinami a malym
vycepem. Pracovali tam a ja jim pfi
tom pomahal. Uz tehdy jsem si uve-
domoval, Ze tahle profese ma i své
nevyhody, rodice spoluzakl skoncili
v praci ve tfi a méli pak volno, zatim-
co nasi pracovali dlouho do vecera.
Kdyz jsem se pak Sel ucit kuchafem
na ruzynské letisté, uz jsem vedel,
do ¢eho jdu. Po vyucenfi jsem chtel
ve studiu pokracovat, a tak jsem na-
stoupil do hotelové Skoly v Marian-
skych Laznich, to byla tehdy jedina
takova Skola u nas. Na vojnu jsem
nemusel a po maturité jsem nastou-
pil jako mistr odborné vychovy do
Klanovic. Uz tam uc¢im 45 let.

Svuj Zivot zasvétil studentiim a oboru,
ktery miluje. Jiz 45. rokem uéi na strednim
| odborném ucilisti v Klanovicich studenty

' obordl kuchaf, ¢i$nik a barman. Diky svym

| znalostem, pfirozené eleganci a skromnos-
ti pravidelné obsluhoval vyznacné svétové
osobnosti: krdlovnu Alzbétu Il., prince
Charlese s lady Dianou, Spanélského

¢ krale Juana Carlose, papeZe Jana Pavla Il

a mnoho dalsich.

Vaclav Smid se chlubi
jidelnim listkem z Titaniku,
jednim z nejvzacnéjsich
exponatii své shirky.




kralovnu

Kde jste pred rokem 1989
ziskaval informace o ,vysokém”
stolniceni, které nebylo za
minulého rezimu zrovna

v modé?

V dobég, kdy jsem se ucil, bylo ru-
zynské letisté brana do svéta. A do-
stal jsem se i do dalsich ,lepsich
podnikd” Treba hotelu Jalta &i Inter-
nacional. To byla v tehdejsi dobé
spicka, podobné jako je dnes Kem-
pinski ¢i Marriot. A béhem svych
studif na hotelové Skole v Maridn-
skych Laznich jsem se setkal jesté
s prvorepublikovou gardou ¢isnikd
a kucharl. Poradal jsem ve Skole je-
jich prednasky a oni citili, zZe me
obor opravdu zajima. | pfes né jsem
se dostal k nékterym podkladiim ze
své sbirky.

Vasi sbirky...

Mam v Klédnovicich takové malé
gastronomické muzeum. Tam shro-
mazduji expondty, které se mi po-
dafilo ziskat béhem Zivota. Sbiram
staré kucharky, nadobi a nejrliznéjsi
nastroje, které souviseji s gastrono-
mif. Moji pychou jsou ale staré jidel-
nf listky. Nejstarsi je ten z restaurace
na nynéjsim Masarykoveé nadrazi
z roku 1872, pak mam tieba kopii
menu z Titaniku, ¢i originadl jidelniho
listku z korunovace anglického krale
Jitiho V. A pak samozfejmé menu ze
vsech statnich navstév, na nichz
jsem mél prileZitost obsluhovat.

Koho jste mél ¢est obsluhovat?

Téch vyznamnych osobnosti bylo
hodné. Obsluhoval jsem ¢leny brit-
ské krélovské rodiny — krdlovnu Alz-
bétu Il., prince Charlese s lady Dia-
nou, ale také dva americké
prezidenty — George Bushe starsiho
a Billa Clintona i dalsi svétové politi-
ky, ktefi do Prahy zavitali. Na Prazsky
hrad jsem chodil uz za Gustava Hu-
saka. Nikdy jsem nevstoupil do ko-
munistické strany, ale i tak se tam ke
mné i k mym studentlm chovali
vzdycky slusné.

Treba uz v roce 1987 jsem obslu-
hoval Spanélského kréle Juana Car-

lose a obsluhoval jsem ho i pfi jeho
druhé ndvstéveé Prahy v roce 1995.
Prezident Vaclav Havel mu tehdy
daroval bilou klisnu z kralovského
plemene starokladrubskych konf.
Bylo to prekvapenf, pfedavani se ko-
nalo u letohradku Belveder, kde
jsme podavali pfipitek a studené
obcerstveni.

Jesté z jednoho smutného dlvo-
du mi ten vecer utkvél v paméti.
Tehdy jsem naposledy vidél Olgu
Havlovou. Pfi vecefi si zadala ledové
pivo. Lahev, kterou jsem ji pfinesl, si
prilozila k tvari, ale nezdala se ji dost
studeng, a tak pozédala o studengj-
si. JenZe to bylo nejstudenéjsi pivo,
jaké jsme méli, a ja se ke stolu vratil
se stejnou lahvi. Zopakovala své
gesto, ale [dhev uz mi nevratila.

Zminil jste neobvyklé dary
a prani hostu. Jak to na takové
statnické recepci viibec chodi?

Je obvyklé, Ze se takovy slavnost-
ni banket zkousf jednou nanecisto,
aby pak vSechno klaplo tak, jak ma.
Dohoda o menu je samozfejmé za-
leZitosti protokolu, jidla musi splfo-
vat vSechna dietologickd doporuce-
ni. Nékteré navstévy si s sebou vozi
i suroviny, z nichz se jidlo vafi. Seve-
rokorejsky politik Kim Ir-sen si s se-
bou vozil dokonce vlastni vzduch.

Pri priprave jidla se peclive sledu-
je dodrzenf vsech technologickych
postupd. Musf se neustale méfit do-
porucend teplota a ¢as pfipravy. Po-
krm se pfipravuje ve vice porcich,
nez je jich tfeba, a serviruje stejnym
zpUsobem na totozné talite.
Ochranka vyznamného hosta pak
z takto pfipravenych jidel nahodné
vybere jeden talif. Ten pak obsluha
hostu odnese.

A co se samotného jidla tyka,
ono se na vsech téch statnickych
navstévach vétsinou podava jedno-
duché a lehké menu, aby se nikomu
neudélalo tézko. Pokud nema zahra-
ni¢nf protokol jiné pozadavky, vy-
chazi se obvykle z tradic ¢eské ku-
chyné. Casto se napfiklad podava
bramborovd polévka a pak treba te-

leci nebo jednoduse upraveny can-
dat. To je nase nejlepsi ryba, ktera
skvéle chutnad jen tak upecena, do-
plnéna treba koprovou majonézou.
A tfeba papeZ Jan Pavel Il. jedl cuke-
tu, mél tuhle zeleninu rad a tak byla
soucasti obéda. Studenti se tomu
pak smali, Ze hosté na banketu jedli
cukiny.

Jesté néjaky host ve vas
zanechal nesmazatelny dojem?
Urcité lady Diana. (Pfi vzpomince
na ni evidentné zjihne.) Ja fikam, ze
vsechny Zeny jsou krasné a nekteré
se dovedou smat. Ona to uméla.
Kdyz vstoupila do mistnosti, jako by
vyslo slunce. J& tehdy ved| skupinku
studentl a chlapec, ktery drzel tac
s nalitym aperitivem, se tak tfasl, ze
jedina sklenicka nezlstala plna.
Zato na tacu bylo mokro. Princezna
to ale presla s Usmévem. Vsichni
kluci, co tam tehdy byli, si pak néko-
lik dnt nemyli ruce, protoze se do-
tykali stejnych pfedmeétd jako ona.
PETRA KLICOVA
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Posledni vecere

na Titaniku.

Ve druhé tridé se
nabizela celkem
obycejna jidla. V noci
parnik ztroskotal.
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