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V roce 2017 slavi
spotfebni druzstva ve
skupiné COOQOP jiz 170
let od svého zalozeni.
Béhem tohoto vyroci
se nesmi zapomenout
ani na nedilnou soucast
druzstevni tradice, kterou
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kuchare, tyto tech-
niky vyzkousi v na-
Sem profesionalnim
$kolnim gastro-

V KLANOVICICH

SPOLUPRACUJi SE ZLATYM
KUCHAREM ROKU 2016

hotelovych a restauracnich
retézcu, coz samo o sobé
kvalitu projektu také podtr-
huje. Podobny zpusob vy-
uky se pouziva i na dalSich
gastronomickych Skolach
patficich do skupiny COOP.
Z celé rady gastronomickych
Uuspéchld muzeme uvést spolupraci
s Honzou Puncocharem, Séfkucha-
fem restaurace Grand Cru, Zlatym
kuchafem roku 2015 a 2016. Dnes

jsou stfedni Skoly COOP a jejich
uspéchy.

Napfiklad Stredni Skola hotelnic-
tvi a gastronomie SCMSD Praha-
-Klanovice patfi jiz léta mezi predni
odborné skoly v oboru. Vychovala
uz nespocet vynikajicich kucharu
i dalSich zaméstnancu v pohos-
tinstvi. Skola v Kladnovicich je prvni
Skolou, ktera zavedla metodu ,Kuli-
narské umeni” do pripravy kucharu
ve tfiletych ucebnich oborech. Je
to metoda vyuky, ktera je prevza-
ta ze svétovych gastronomickych
Skol a spociva v tom, ze se jiz zaci
neuci prvotné varit podle receptur,
ale musi nejprve zvladnout zakladni
kulinarské techniky. S nimi se zak
seznami skrze on-line projekt
www.kulinarskeumeni.cz a nasled-
né si za pomoci odbornika z praxe,

studiu. Zmizela
tedy samostatna
teoreticka vyuka,
kterda mnohdy na
Skolach ani neko-
respondovala s na-
slednou praxi. No
a pak prichazi ta
nejtézsi faze, a to
je propojeni toho,
co se zaci nauci ve skole,
s tim, co se bézné pouziva v praxi.
Mozna to vypada
jednoduse, ale toto
je prave nejvét-
$i kdmen urazu
gastronomickych
$kol. Skola COOP
vybira pracoviste,
kde Séfkuchari
a samotni kuchafi
techniky kuli-
narského umeni
jiz ovladaji nebo
se takeé aktual-
né sami tohoto
vzdelavaciho
projektu ucastni. Ten
neni totiz prioritné urcen pouze pro
Skoly, ale také pro hobby a profesi-
onalni kuchare. Dokonce se
v ném vzdelavaji i kuchari velkych

se diky zvladnuti zakladnich kulinar-
skych technik muze jiz nékolik na-
Sich zaku ucit pod taktovkou tohoto
uspeésného mladého Séfkuchare,
coz je pro mladé velka motivace.
Koncem kvétna se vratili zaci
z ,Konference ministru CZE, DE
a zapadniho Balkanu” v prostorach
Ceského velvyslanectvi v Berling,
kde pomahali pfi spolecenskych
akcich. Nedavno také obsluhovali
prezidenta Ceské republiky.

S absolventy skol COOP
se tak budete moci setkavat i ve
vyhlasenych restauracich v Ceské
republice stale Castéji.




